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TIP VIN )
Rosu, sec, organic,
Q DOC-CMD, Murfatlar

Struguri sunt culesi manual si adunati in ladite de capacitate

VITICULTURA mica (10kg] n prima jumatate a lunii Octombrie.

o2 Sol: Cernoziom

Q000 Sistem de conducere: Guyot
Productie: 7t/ha
Ajunsi la cramd, strugurii sunt desciorchinati, iar boabele trecute
prinfrun zdrobitor cu actiune centrifuga.

VINIFICATIE Fermentarea alcoolica dureaza minim 15 zile la temperatura de
i 24°C, care dezvolta fructuozitatea si culoare vinului, si este
ﬂm urmatd de o macerare la cald, la o temperatura de 28-30°C

femperaturG care infensificd culoarea vinului si - structura
faninurilor, proces care dureaza minim 15 zile.
MATURARE $I
INVECHIRE Vinul a fost parfial maturat in butoaie de stejar, tip barrique, timp
& de 6 luni si invechit la sficl& minim 4 luni.

TRASATURI *Culoare: rosu rubiniu
ORGANOLEPTICE eOlfactiv: arome de fructe rosii, coacdze, prune si usoare

condimente precum cuisoare, cu o fusd paméntie.
@ *Custativ: este proaspdt, cu aciditate bund; gust fructat, corp

Domeniul mediu si faninuri moi.
Bogdan
D.0.C. MURFA PARAMETRI ® Volum alcool: 13,5 %
3@) e Aciditate totala: 5 g/I
FETEASCA NEAGRA 0 e Zaharuri reziduale: 4 g/I
Phemion Opgan cithe TEMPERATURA
DE SERVIRE 15917° C
@1‘
ASOCIERE
GASTRONOMICA Paste cu ragu de vit&, coaste de miel Tn sos de vin si branzeturi
= maturate.
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